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Nez fin et gourmand s’exprimant sur des
notes de fruits rouges intenses, type cerise
et framboise. Bouche ronde et volumineuse
avec une finale aromatique rappelant
I'expression du nez.

Idées d'accords : mini-brochettes de gambas
épicées et risotto au fenouil, risotto aux ceps
et au foie gras, charlotte aux framboises
et son sabayon de Champagne.
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