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Rémi Leroy

CHAMPAGNE

Nez gourmand et complexe : torréfaction,
grillé, mirabelle, abricot, puis noisette.
Bouche onctueuse et volumineuse avec
du gras. Des arémes de fruits secs et
d’abricot accompagnent la finale longue
et persistante.

Idées d'accord : huitres Panko et créme
poireaux réglisse. Ravioles Thai de
langoustines. Croquant poires, chocolat
et nougatine.




